                           Специальное предложение
Огурчики малосольные с молодым картофелем (150/150)                                                           
Салат «Загадка»
Загадочный мясной салат. (200)
Салат «Полянка».
Салат листовой, с грибами, овощами и пикантной заправкой.  (200)

Перец фаршированный грибами (250/50)
Цукини с овощами (250)
Щи зеленые (250)

 Язык «По-мещански»

Нежные кусочки языка обжаренные в пшеничных сухариках.  (200/50)
Стейк палтуса (250/50)
Перепела жаренные в беконе  2 шт.

Кролик  в сметанном соусе.
Овощной шашлык (250)

Фрешь-миксы  –яблоко- сельдерей; огурец-сельдерей; томат-сельдерей
Ягодный коктейль (250)                             
Махито –алкогольный (300)

               - безалкогольный (300)

Миндальные пирожные  с ягодами(150)
160 руб.
   230 руб.
  300 руб.
  180 руб
  200 руб.
  280 руб.

 460 руб.
 470 руб.

 450 руб.
180 руб.
160 руб.
190 руб .
230 руб.
130 руб.
                 Овощные закуски
Грибочки маринованные «Дары леса»
Грибное ассорти с зеленью, луком заправленное маслом. (250)
«Арба»
Квашеная капуста, маринованные огурчики, помидорчики, болгарский перец.(300)
«Овощная грядка»

Нарезка из свежих овощей. (250) 
 «Девичьи слезы»
Маринованный лук  с болгарским перцем. (150)

180 руб.
150 руб.

150 руб.

 100 руб.

                                                            Рыбные закуски

Икра лососевая (50/30)
«Рыбное изобилие»
Ассорти из семги слабого посола, балыка, осетрины горячего копчения. Подается с красной икрой, лимоном и зеленью. (200/100)
Креветки королевские  отварные в пиве (150/90)

Семга слабосоленая

Нежные кусочки семги собственного пряного посола. (150/100)
 «Сельдь по-Монастырски»

Селедочка с черными гренками и горячим отварным картофелем, украшена зеленью. (100/150/100)
270 руб.

450 руб.

300 руб.

200 руб.

180 руб.

                                       Мясные закуски

Мясные деликатесы 

Нежный куриный рулет, ростбиф, буженина, язык отварной, зелень. (200/100)

Сало
Тончайшие ломтики  сала с гренками и горчичей. (100/100)

Буженина  (150/100)
Куриный рулет с овощами (150/100)

Язык отварной с хреном (150/100)
                    Сыр
Сырная тарелка 
4 вида вкуснейших .изысканных сыров. (200/50)

Сырный салат

Подается на ломтиках помидора (200/50)
350 руб.

120 руб.

200 руб.

200 руб
200 руб.

350 руб.
180 руб.

                                      Овощные салаты

«Асахи»

Красная фасоль в соусе «Чили» с чесночной заправкой. (250)

«Греческий»

Салат из свежих овощей, сыра «Фета» и маслин в пресной лепешке с зеленью. (250)

 «Овощной букет»

Салат из свежих овощей, пропитанных соевым соусом с оливковым маслом и зеленью. (250)
«Заливные луга»

Свежий салат из моркови, капусты, огурчика, яблока, заправленный лимонным соком и сметаной. (250)
190 руб.
200 руб.

160 руб.

140 руб.

                                                           Рыбные салаты

«Королевский» 

Изумительный салат из мякоти авокадо с креветками, красной икрой и семгой с/с, заправленный соусом. (200)

 «Морской конек»

Нежный салат из мяса крабов с яблоками и огурчиком под легким соусом. (200)
«Жемчужина»

Салат из креветок с морской капустой и овощами. Заправлен лимонным соусом.(200)

«Рыбный» в слоеном валоване.

Легкий салат из отварной семги, ананаса, заправленный соусом. (200/50) 

«Цезарь» с семгой.(250)
«Русалочка»

Салат из кальмаров, яйца, свежего огурца, зелени, заправленный соусом. (200)

 «Лучина»

Кальмары с маринованным луком под острым соусом. (200)
300 руб.
280 руб.

190 руб.

210 руб.

200 руб.

190 руб.

180 руб.

                                                           Мясные салаты

«Царский»

Салат из говяжьей вырезки, языка, болгарского перца, листьев салата с   кедровыми орешками, заправлен майонезом. (200)

 «Стрелецкий»

Острый салат из говяжьей вырезки с овощами и аджикой. (200)
«Старорусский»

Деликатесный салат из отварного языка с жареными шампиньонами и куриного филе пропитанного соевым соусом. (200)

«Записки охотника»

Куриное филе, ветчина, сыр, язык говяжий, майонез, зелень (200)

«Купеческий дворик»

Салат из копченой курицы в персике под сливочным соусом. (200)

«Настасья»

Изысканный салат с сочными кусочками куриного филе, ананасом, грецким орехом под нежным соусом. Подается на кусочках ананаса. (200)

 «Мясо по-купечески»

Говядина отварная с маринованными овощами, сыром под оригинальным чесночным соусом. (200)
«Цезарь»  
Куриное филе с беконом, листьями салата и гренками под соусом «Цезарь». (200)
«Бахор»

Куриное филе со свежими овощами и гренками  (200)

«Тройка» блюдо состоит из 3 разных салатов.  Подаются в тарталетках :

-«Аллюр»

Куриное филе с красной фасолью, зеленью, грибами под соусом «Майонез» в корзиночке из теста. (100)
-«Галоп» 

Говядина отварная с маринованным огурцом и луком. (100)
-«Рысь»

Куриное филе, грибы, картофель, маринованный огурчик, лук, сыр, яйцо перепелиное. (100)
300 руб.
270 руб.
260 руб.

260 руб.

220 руб.

220 руб.

230 руб.
200 руб.

200 руб.

250 руб.

                   Горячие закуски
Мясо краба с грибами

Запекается в сливочном соусе с сыром. (150)
Кальмары в кляре

Подаются с соусом.(150/50)

Кальмары фаршированные овощами и рисом (250)
Кармашки «Княжеские» 
Сочные кусочки осетрины, запеченные в тесте с виноградом. (250)
«Мидии запеченые» (200)
«Мидии в сливочном соусе» (200)
Баклажаны «По-домашнему» 
Баклажаны с начинкой из брынзы и грецкого ореха с  чесночным соусом. (200)

«Эскадрон»

Обжаренные баклажаны, помидоры, перец,лук с грибами  (300)

Жюльен из морепродуктов (100)

Жюльен из курицы (100)
Жюльен грибной (100)
Гренки чесночные (100)

Чесночный багет (100)

360 руб
190 руб.

280 руб.

340 руб.
210 руб
220 руб
240 руб
240 руб.

220 руб
170 руб
170 руб
80 руб

80 руб
                   Первые блюда
Уха «Царская»

Готовится по старорусским рецептам подается с расстегаем.(300/50)

Солянка «Кубанская»

Рыбная солянка подается с расстегаем.(300/50)

Солянка «Купеческая»

Мясная солянка в душистом бульоне .  (300/50)

Суп «Боровичок» с белыми грибами
Подается с пампушкой.(300/50)
«Волна»

Крем-суп из семги с красной икрой. (200)

Борщ «Украинский»

Подается со сметаной и чесночной пампушкой. (300/10/30)
Бульон «Русский»

Бульон с перепелиным яйцом, мясом  и гренками.(300)
Окрошка мясная на квасе.

По оригинальному рецепту. (300/50)
300 руб.
300 руб.
260 руб.

250 руб.

240 руб.

200 руб.

180 руб.

200 руб.

                                Горячие рыбные блюда

«Корона»

Осетрина  запеченная в фольге  с  картофелем и  маринованными овощами. (150/100/50)

 «Русь»

Осетрина на шпажке маринованная в белом вине.(200/50)
«Карета»

Стерлядь целиковая, запеченная по старинным рецептам.
/Цена указана за 200 гр/
«Пассаж»

Форель, маринованная в лимонном соке, запеченная до золотистой корочки.. 
1 штука.
Стейк из семги

Семга, обжаренная в сливочно-икорном соусе.(200/50)
«Садко»
Семга, запеченная в фольге с  картофелем и  маринованными овощами. (150/30/70)

«Переправа»                                                                                                                      
Карп жареный целиком с овощами. 1 штука.
  «Старинный романс»

Судак с жареными грибочками, сметаной и сыром, запеченый в фольге. (200/50)
600 руб.
540 руб.

700 руб.
450 руб.

430 руб.
440 руб.

400 руб.
320 руб.
Горячие мясные блюда
«Конный двор»

Мясо на кинжале, подается с  овощами. (300/200)                              
Свиные ребрышки в кисло-сладком соусе. 

Подаются с кусочками ананаса и кольцами лука в кляре. (400/100)
Свиные ребрышки  c картофелем фри под соусом «барбекю».  (400/70)

«Обоз»

Нежная корейка ягненка подается с луком маринованным  и соусом .(200/50)
«Волшебный мешочек»

Баклажаны, болгарский перец под острым томатным соусом. Подаются в мешочке из свинины. (300/50)
«Царская охота»

Телятина, маринованная в красном вине. Подается с  овощами (200/50)

«Стейк  из телятины»

Нежные кусочки телятины  обжаренные до румяной корочки.(200/50) 

«Медвежья лапа»

Свинина с черносливом в медово-гранатовом соусе под сырной корочкой.(200/100)

«Лукоморье»

Медальон из свинины с  виноградом и апельсинами под карамельно-луковым сиропом. (180/150)

 «Котлета по-Министерски»

Куриное филе с жареными грибочками, репчатым луком и сыром.(250/50)

«Кабриолет»

Свинина запеченная с помидорами под сливочно-грибным соусом.(200/50) 

«Пиаффе»

Медальоны из свинины с беконом в сливочном соусе.(200/50)
550 руб
500 руб
500 руб.
500 руб.
420 руб.

400 руб.

400 руб.
350 руб
300 руб.
300 руб
300 руб

220 руб
Блюда итальянской кухни
Крем-суп из шампиньонов с гренками (200/50)

Сырный крем-суп 
Подается с чесночными гренками. (200/50)

Крем-суп из брокколи с гренками (200/50)
Паста «Феттучини» 
С томатами, белым вином и базиликом. (300)
Паста «Алла Карбонара»

С беконом и помидорами и болгарским перцем. (300)
«Кесадия» с курицей

Сочные кусочки курицы с помидором и сыром в жареной лепешке.(250)
«Кесадия» с грибами.

Жареные шампиньоны с помидором и сыром в жареной лепешке. (250)
210 руб.

190 руб.

210 руб.
 250 руб.

280 руб.

220 руб.

210 руб.

                Пельмени и вареники

                 собственного приготовления
Пельмени сибирские

Домашние пельмени в горшочке с жареными грибами, луком и сметаной (200/50/30)
Пельмени жареные

Подаются со сметаной и пучком свежей зелени. (200/30)
Пельмени со сметаной (200/30)
Пельмени с маслом (200/30)

Пельмени с уксусом (200/30)
Вареники «Славянские»
Сладкие вареники с творогом. Подаются со сметаной (200/30)
270 руб.

250 руб.
250 руб.

250 руб.

250 руб.
200 руб.
                Соуса

«Цезарь» (40)

«Тысяча островов» (40)

 «Сливочный» (40)
«Карри» (40)
«Китайский» (40)
«Брусничный» (40)
«Малиновый» (40)
«Апельсиновый» (40)
40 руб.
40 руб.

40 руб.

40 руб.

40 руб.

40 руб.

40 руб.

40 руб.

                Блины

Блины «Княжеские» с лососевой икрой (150/50/10)
Блины «Русское море» с семгой.(150/75)
Блины с мясом

Подаются со сметаной.(150/75/50)

Блины с грибами и луком.

Подаются со сметаной.(150/75/50)
Блинчики «Домашние»

с мороженным, фруктами и сиропом.(150/100/50)
Блины с маслом. (150/20)                                                                                                 
Блинчики с вареньем (150/50)
Блинчики с шоколадом (150/50)
Блинчики с карамелью (150/50)
Блинчики с медом/орехами(150/50)
260 руб.

250 руб.

200 руб.

180 руб.

210 руб.
80 руб
80 руб.
110 руб.
110 руб.
110 руб.
                  Пироги и сдоба
Пироги закусочные в корзинке

С капустой, грибами, зеленым луком и яйцом, мясом (350)
Пироги сладкие в корзинке

С курагой, яблоками, маком, брусникой, творогом. (350)
Пирожок с творогом 
Пирожок с капустой

Пирожок с грибами

Пирожок с зеленым луком и яйцом

Пирожок с мясом

Пирожок с курагой

Пирожок с яблоками

230 руб.
230 руб.

25 руб.

25 руб.

25 руб.

25 руб.

25 руб.

25 руб.

25 руб.

Десерт
 «Банановый рай»
Фламбированный банан под коньячно-медовым  соусом (150)

«Каприз»

Салат из свежей клубники с мятой и коньяком (150/2)
Салат «Фруктовая фантазия»

Салат из свежих сезонных фруктов  в сиропе.(200)
«Чиз-кейк»

Творожный десерт политый  клубничным соусом. (150/2)
«Забава»

Шоколадный бисквит с грецким орехом (150)

Мороженное на Ваш выбор: (150/40)
-со взбитыми сливками

-с фруктами

-с шоколадным муссом

-с кедровыми орешками

140 руб.
210 руб
190 руб
150 руб
160 руб
120 руб.

  Гарниры
Жареный картофель с грибами (200)
Картофель, запеченный в сыре. (150)

Котлета морковная  (300/30)

Котлета капустная (300/30)
Капуста «брокколи»  / цветная капуста c фасолью. (150)

Отварной картофель с маслом и укропом .(150)

Отварной рис  (150)

Картофель фри (150)
Гречка (150)
Картофель по-деревенски (150)
Кукуруза в початке 1шт.
170 руб.
90 руб.

100 руб.

100 руб.

100 руб.

 80 руб.

60 руб.

80 руб.
70 руб. 
80 руб 
100 руб
                 Алкогольные коктейли
«Огненный Ламборджини»    (200мл.)                                                              
Текила, куантро, абсент, ликер Блю кюрасао, сливки.
«Акапулько»  (200мл.)                                                                                      
Текила, ром, ананасовый сок, грейпфрутовый сок. Подается в половинке кокоса.

«Банановый дайкири»  (150мл.)                                                                                                                                         
Ром, банановый ликер, сок лайма.

«Оптимист»  (150мл.)                                                                                     
Джин, черносмородиновый ликер, ананасовый сок, апельсиновый сок.

«Бодрящая свежесть»  (100мл.)                                                                      
Коньяк, кофейный лед.
«Свободное падение»  (130мл.)                                                                        
Виски, ликер Малибу, лимонный сок, ананасовый сок.
«Барбара»  (60мл.)                                                                                            
Водка, ликер Крем де какао, сливки.

«Бассейн»  (170мл.)                                                                                          
Ром, водка, сливки, ликер Блю кюрасао, ананасовый сок.

«Мелисса»  (150мл.)                                                                                         
Ром, ликер Куантро, свежий апельсин.

«Шоколадный банан»  (200мл.)                                                                    
Ром, шоколадный ликер, лимонный сок, ананасовый сок, банан.

«Красотка»  (200мл.)                                                                                     
Дынный ликер, земляничный ликер, ликер Малибу, клубника.

300 руб.
320 руб.
220 руб. 
180 руб.
150 руб.
180 руб.
160 руб.
250 руб.
180 руб.
220 руб.
230 руб.
«Дынная лавина»   (200мл.)                                                                                
Дынный ликер, ликер Блю кюрасао, ликер Трайпл Сек, ананасовый сок.
«Мечта»  (200мл.)                                                                                               
Кокосовый ликер, ликер Куантро, апельсиновый сок, банан, киви.

«Гонолулу»  (200мл.)                                                                                           
Джин,  апельсиновый сок, лимонный сок. Подается в ананасе.
220 руб.
230 руб.
320 руб.
Безалкогольные коктейли
«Карамельный шейк»  (350мл.)                                                                     
Ванильное мороженое, молоко, карамель, Ирландский сироп.

«Солнечный луч»  (200мл.)                                                                            
Ананасовый сок, лимонный сок, гранатовый сироп, подается в грейпфруте.

«Клубничная поляна»  (200мл.)                                                                    
Ананасовый сок, апельсиновый сок, лимонный сок, гранатовый и клубничный сиропы.
«Майами»  (200мл.)                                                                                        
Ананасовый сок, лимонный сок,  мятный сироп.

«Поплавок»  (300мл.)                                                                                      
Кока-кола, ванильное мороженое, клубника.
«Дева Мария»  (200мл.)                                                                                 
Томатный сок,  вучерстершский соус,  хреновый соус, сок лайма.
«Кокосовое небо»  (200мл.)                                                                             
Свежевыжатый апельсиновый сок, мед, йогурт. Подается в половинке кокоса.
«Фиеста»   (150мл.)                                                                                        
Молоко, мороженое, взбитые сливки. Сироп на Ваш выбор: шоколадный/клубничный/ карамельный/кокосовый.

Пражский шербет  (200мл.)                                                                           
Мороженое клубничное, персиковый сок, виноградный сок.

Банановый рай  (200мл.)                                                                                 
Молоко, банан, сироп.

100 руб.
130 руб.
80 руб.
80 руб.
110 руб.
80 руб.
220 руб.
80 руб.
100 руб.
100 руб.
               Кофе

Кофе эспрессо     
Горячий шоколад                                                      
Кофе капучино  классический                                     
Кофе капучино на Ваш выбор: мятный/кокосовый/шоколадный/карамельный              
Кофе латте классический                                       
Кофе латте на Ваш выбор: мятный/кокосовый/шоколадный/карамельный 

Кофе гляссе   (200мл.)                                        
Кофе, мороженое, сливки.


Кофе "Коретто"   (50мл.)                                    
Кофе, коньяк. 


Мексиканский кофе   (160мл.)                                    
Кофе, текила, корица, апельсиновая цедра.

 Айриш кофе   (200мл.)                                                  
Кофе, виски, сливки.

Кофе "Ирландский коньяк"    (150мл.)                                
Кофе, коньяк, сливки.

Кофе "Роял крим"   (200мл.)                                                   
Кофе, ликер Бейлиз, сливки, тертый шоколад.

Оранж кофе   (220мл.)                                                            
Кофе, ликер Куантро, апельсиновый сок.

Кофе «Блэк Кове»  (150мл.)                                                    
Кофе,  ром, корица, гвоздика. 

90 руб.
120 руб

120 руб
150 руб.
140 руб.
160 руб. 
150 руб
190 руб.
210 руб.
200 руб.
190 руб.
180 руб.
210 руб.
180 руб.
                     Чайная карта
Чай зеленый ароматизированный заварной
Жасмин Тинг Юань
Зеленый чай, цветы жасмина.
Касабланка Минт
(Зеленый чай, мята Нана)
Спринг Тоник
(Зеленый чай, лимонная корка, цветы календулы)

Чай травяной заварной
Женьшеневая Долина
(Омела, скорлупки фасоли, лимонник, персик, женьшень, зверобой, цветы апельсина,
Сандал, листья березы и крапивы)
Ромашковый Луг
(Соцветия ромашки)

Ройбуш Клубника со Сливками
(Ройбуш,кусочки клубники, листья клубники)
Ройбуш Крем-карамель
(Ройбуш, карамель, кусочки ванили)

Пакетированный чай
Ассам Меленг  BGFOP
(Индийский чай из провинции  Ассам-крепкий. пряный, с сильным ароматом)

Ройал  Эрл Грей

(Насыщенный вкус черного чая с освежающим цитрусовым ароматом)

Сенча Сенпай

(Самый популярный японский зеленый чай)

Жасмин Тинг Юань

(изысканный, ароматный зеленый чай с жасмином)

Персидское Яблоко

(Яблочный чай с нежным и тонким вкусом)
180 руб

180 руб

180 руб
180 руб
180 руб.
180 руб
180 руб
 60 руб
 60 руб
60 руб
60 руб
60 руб






